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=< Jesienne Warsztaty

Na najwieksze wydarzenie branzy zjechato 150. przedstawicieli sektora przemystu napojowego

1 naukowcéw. Panele tematyczne oraz Jesienne Warsztaty Napojowe byty okazja do szeregu spotkan
B2B. Zakres rozméw poszerzal sie wraz z poruszanymi watkami. Rozpoczeto od przedstawienia
trendéw na rynku. Dzieki informacjom Panstwowej Szkoty Informatyki i Przedsiebiorczo$ci

w Lomzy, zgromadzeni dowiedzieli sie, ze obecnie na topie znajdujg sie naturalne napoje
bezalkoholowe od$wiezajace, naturalne napoje fermentowane oraz kombucha. W Polsce jednak nadal

dominuje segment wody butelkowanej, ktéry zajmuje ok. 39% rynku. Przewiduje sie jego dalszy wzrost.

Marcin Wojnarowski

Jak obnizy¢ koszty produkcji -
podpowiadali prelegenci Kongresu.
Panel jak zwykle cieszyt si¢ duza
frekwencjg szczegdlnie dlatego, ze
w gre wchodzity rowniez dotacje
unijne. Na przyktad fundusze z Pro-
gramu Rozwoju Obszaréw Wiejskich
mogg zosta¢ przyznane na inwestycje
w przetworstwo. Inna mozliwos¢ to
instalacje solarne, ktore réwniez sa
dofinansowane dla firm. Prognozy mé-
wig o wigkszych szansach na dotacje
dla firm ze wschodniej $ciany Polski.
Moze to by¢ wskazowka, gdzie lokowac
nowe zaktady. Niektorzy juz zaczynajg
gtéwkowac jak z tego skorzystaé, bo
przy nastepnym rozdaniu $rodkow UE,
pienigdze dla innych regionéw Polski
stojg pod duzym znakiem zapytania.
Alleluja i do przodu! — przekonywat
Wiestaw Wasielewski reprezentujacy
firme Big-Pol. 0

Trzeciego dma Kongresu uczestnicy wizytowali Browar ZyW|ec gdzie podczas wycieczki technicznej

poznali tajniki produkcji piwa

3w1 czyli wesota pogawedka przy stoiskach firm
PePe, Alfa Laval oraz Tetra Pak

Duze zainteresowanie stoiskami oraz liczne
rozmowy charakteryzuja spotkanie

Joanna Gajda Wyrebek, Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego

Praktyczne warsztat

Podsumowaniem czesci profesjonalnej byty Jesienne

Warsztaty Napojowe, ktére prowadzita Joanna Gajda-Wyrebek

Prof. Bartosz Sofowiej z Uniwersytetu Przyrodnicze-

go w Lublinie opisat czym sg pozol i mahewu, czyli
napoje z kukurydzy, bardzo popularne w Ameryce
Potudniowej. Sg tam traktowane jako naturalne
napoje energetyczne i by¢ moze te mode uda sie

przenie$¢ na nasz rynek, o ile znajdzie si¢ odwazny.

Cho¢ podobno pozol mozna wyprodukowa¢ sobie
juz samemu w domul

Prof. Waldemar Gustaw z Uniwersytetu Przy-
rodniczego w Lublinie wyjasnit zasady dziatania
mirakuliny, naturalnej substancji oszukujacej nasz
zmyst smaku. Po jej spozyciu, do dwoch godzin,

=g Na pojowe zNarodowego Instytutu Zdrowia Publicznego. Omowita prawne ~ wszystko smakuje na stodko. Problemem w
|— wymagania dla rozlewni wod i napoj ow wykorzystaniu mirakuliny jest wciaz prawo, ktore
’ zakazuje jej stosowania w zywnosci. Jedynie
w Japonii dopuszczono jg do uzytku
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tukasz Salmonowicz, Ecolab

Bezpieczenstwo z firma Ecolab

Firma przestrzegta uczestnikow o zmianie klasyfikacji o narazeniu inhalacyjnym,
ktore wynika z nowych dostepnych danych z badan konsorcjum kwasu azotowego
(BASF). Ecolab zobowigzat sie stosowac minimalng klasyfikacje ustanowiong przez
BASF. Klasyfikacja inhalacyjna kwasu azotowego pozostaje naszym obowigzkiem,
oczywiscie biorac pod uwage informacje o zagrozeniach przekazane przez naszych
dostawcow - powiedziat tukasz Salmonowicz. Prelegent zapewnit jednoczesnie,
iz wysoka jako$¢ produktow firmy nie ulegnie zamianom.

Drugi dzien wyktadow rozpoczat panel

o mikrobiologii i bezpieczenstwie w produkcji.

0 tym jak rozwija si¢ tan segment, $wiadczyta
liczba zaprezentowanych nowinek. Prof. Dorota
Kregiel z Politechniki £ 6dzkiej wyjasniata, jak
walczy¢ z biofilmami, podajac, ze to walka na kilku
frontach, za$ jej skuteczno$¢ wymaga taczenia
kilku metod. Polecata wykorzystanie naturalnych
substancji, ktore poza swoimi wtasno$ciami
prozdrowotnymi wptywaja np. na adhezyjno$¢
cieczy. Czy takimi pomystami sg zainteresowani
przedstawiciele biznesu? - Nie narzekamy na brak
kontaktow z zaktadami produkcyjnymi. Réwniez,
gdy pojawiajg sig problemy w laboratoriach firm,
gdzie nie potrafig wykry¢ zrodta drobnoustroju.
My znajdujemy to zrédto i podpowiadamy, jak sie
go pozby¢ — odpowiedziata prof. Kregiel

Przemystaw Satata oraz Przemystaw Gorny
z firmy Jako w czasie odpoczynku od bogatych
merytorycznie wyktadow

St0|sko firmy ACP dostawcy dwutlenku wegla
- réwniez przyciggato wielu gosci. Firma ACP to
jeden z partneréw edycji

Stoisko firmy Zentis oblegane przez caty czas
trwania kongresu - firma zostata jednym z
partneréw kongresu

Katarzyna Totoczko (Colian),Marcel Michalka
(esarom) i Andrzej Antczak (Colian) podczas
dyskusji o rynku napojowym w Polsce

prof. dr hab. inz. Bozena Waszkiewicz-Robak
poprowadzita wyktad wprowadzajacy do obrad
Polskiego Kongresu Napojowego i nakreslita
trendy dominujace na polskim rynku

Janusz Rozumecki oraz Agnieszka Madrzyk
z firmy JMR Europe - stali bywalcy Polskiego
Kongresu Napojowego
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Adam Bogacz, Zentis !

Innowacyjny Zentis &4 ‘g ‘

Z ciekawostek technologicznych warto wspomnie¢
,iruktomanie” firmy Zentis, czyli zawieszone w wodzie
kawatki owocow lub inne sktadniki. Na ich stoisku réwnie duzym
zainteresowaniem cieszyty si¢ napoje z czarnuszkg i herbaty
z dodatkami. Czego jeszcze spodziewac sig od innowatoréw na
rynku zywno$ci? W branzy napojéw staramy sie lepiej wykorzy-
sta¢ buraka. Na pewno nalezy spodziewac sie oferty napojow
Z listkami np. pietruszki albo skrzypu polnego — powiedziat
Adam Bogacz z firmy Zentis.

Joanna Gorzynska, ACP

- tyIko z czystym dwutlenklem wegla

Prelegentka ciekawie opisata wptyw konkretnych substancii
na smak napoju podkreslajac, iz to wtasnie naturalny dwutlenek
wegla jest najlepszym dodatkiem, bo pozbawiony jest
nieprzyjemnego, gryzacego zapachu. Priorytetem firmy ACP
s bezposredni klienci. Od 1897 firma nigdy nie odmowita
im dostawy swoich produktéw. Zdolno$¢ produkcyjna firmy
wyniesie od 2018 roku 300 000 ton rocznie, dzigki czemu ACP
bedzie mogto dalej kontynuowa¢ tradycie ciagtosci dostaw.

Kongres sprzyja poznawaniu nowych smakéw
i waloréw napojow oferowanych na rynku
$wiatowym

Uczestnicy mieli okazje sprobowac specjalnie
przygotowanego tortu Polskiego Kongresu
Napojowego
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