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Ptytowy wymiennik ciepta SIGMA
Uktady do dealkoholizacji piwa/wina/cydru

Pasteryzacja - ten termin u wielu mito$nikdw piwa, sensorykéw czy beer-geekéw wywotuje
nieraz dresz i ciarki. Powtarzajac za pl.wikipedia.org ,Pasteryzacja to technika konserwacji za
pomoca odpowiednio dobranego podgrzewania produktéw spozywczych, tak aby zniszczy¢
lub zahamowa¢ wzrost drobnoustrojéw chorobotwérczych lub enzyméw przy jednoczesnym
zachowaniu smaku produktéw i uniknieciu obnizenia ich wartosci odzywczych”.

Witasnie w tym celu — udoskonalenia proceséw termicznych, jakim moze by¢ poddawane piwo
z duzym naciskiem na zachowanie jego waloréw smakowych, stworzyliSmy serie wymiennikow
SIGMAFIT. Zaprojektowali$my wymiennik do zadan specjalnych, dedykowany dla plwowarstwa
i browarnictwa w kazdej skali.

Wysokowydajne ptytowe wymienniki ciepta SIGMA z firmy API Schmidt-Bretten; stanowigcej
cze$¢ grupy APl HEAT Transfer, od dzrestecnolem sg z powodzeniem stosowane na catym
Swiecie w produkc;ji i pasteryzacji piwa.

Kolejnym krokiem na drodze rozwoju rodziny ptytowych wymiennikéw ciepta SIGMA jest
zoptymalizowanie serii ptytowych wymiennikéw ciepta serii SIGMAFIT o wytrzymatej i prak-
tycznej konstrukcii, ktére sa szczegélnie tatwe w konserwacji i ograniczajg koszty serwisowania.
Plytowe wymienniki ciepta SIGMA nadajg sie do obrébki cieplnej mediéw pompowalnych
o natezeniu przeptywu od 0,5 m3/h do 200 m3/h, przy wielkos$ci przytgcza do DN 500.
Dealkoholizacja - jak wiadomo powszechnie wigkszo$¢ piw bezalkoholowych jest warzona
w tradycyjny sposob — w $cisle okreslonym momencie fermentacja jest przerywana, przez co
nie dopuszcza sig do wytworzenia alkoholu. APl Schmidt oferuje catkowicie odmienng tech-
nologie produkeji piwa niskoalkoholowego i bezalkoholowego.

Stacje do dealkoholizacji piwa/wina/cydru serii SigmaTec gwarantujg doskonaty smak piwa
przy jednoczesnym poziomie zawartosci alkoholu do 0,05%. Metoda odparowania alkoholu
w kolumnie prézniowej stosowana przez API Schmidt wymaga wieloletniej praktyki, znajomosci
technologii oraz precyzyjnej kontroli procesu — wszystko to oferuje swoim klientom stacja
SigmaTEC oraz zespét technologéw i inzynieréw API Schmidt.

Stacja dealkohilizacji SigmaTec posiada szereg zalet:

* Selektywne oddzielanie alkoholu przy minimalnej utracie aromatu

* tagodna dealkoholizacja przy uzyciu niskiej temperatury i technologii prézniowej

* Catkowita delakoholizacja do mniej niz 0,05% zawartosci alkoholu

* Optymalne przystosowanie do réznych produktéw

* Mniej niz 10% strat objetosci w odniesieniu do wprowadzonej objeto$ci produktu poczat-
kowego

* Wydajnos$¢ uktadéw od 4-100 hi/h i wiecej

* Nieprzerwana praca, automatyczne sterowanie

* Systemy SIGMATEC s3g przyjazne dla $rodowiska: brak probleméw ze $ciekami — nie ma
konieczno$ci usuwania Sciekow!

o Alkohol do celéw przemystowych jako koricowy produkt wtérny — gotowy do sprzedazy

Obszary zastosowania ptytowych wymiennikéw ciepta SIGMA w procesie warzenia piwa:
Warzelnia: podgrzewacz brzeczki, kadziowy kondensator oparéw, chtodnica kondensatu
Prowadzenie brzeczki: klasyczna chtodnica brzeczki — 2-stopniowa lub 1-stopniowa, wstepna
chtodnica brzeczki, chiodnica wody warzelniczej

“Fermentownia: chtodnica mtodego piwa, chtodnia drozdzy

Lezakownia: chtodnica piwa
Procesy cis$nieniowe: pasteryzator do piwa i do napojéw bezalkoholowych, nagrzewnica/
chtodnica piwa
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