PIWOWARSTWO

Czy kazdy browar moze konkurowac
W rozwijajgcym sie sektorze
napojow bezalkoholowych?

Mike Tysarczyk, First Key Consulting

Przez lata wiekszos$¢ konsumentow i ekspertow z branzy pi-
wowarskiej w Ameryce postrzegato sektor piwa bezalkoholowego
jako odlegfg refleksje, o ile w ogdle go uznawali. Biorgc pod uwa-
ge fagodny smak i brak efektow zwigzanych z szumem w glowie,
ograniczona oferta dostepnych piw bezalkoholowych nie byta
atrakcyjna. Te dni dobiegajg konca. W ostatnim czasie kolejne
gtéwne browary wprowadzity oferty piwa bezalkoholowego, wtym
Anheuser-Busch InBev (Budweiser Prohibition i inne), Heineken
(0,0) i Carlsberg (0,0). Jednoczesnie Wellbeing i Athletic, dwa
amerykanskie browary rzemieslnicze, skupity sie wytacznie na
warzeniu szeregu niskokalorycznych piw bezalkoholowych.

Ten wzrost produkcji pojawia sie w momencie, gdy coraz wie-
cej 0sbb szuka zdrowszych alternatyw. GlobalData, firma badaw-
cza, zauwaza, ze wzrost w sektorze piwa bezalkoholowego i z ni-
skg zawartoscig alkoholu wyprzedzit wzrost w szerszej kategorii
piw, a 37% konsumentéw stwierdzito, ze planuje ograniczy¢ spo-
zycie alkoholu.

O czym powinny pamieta¢ browary,
myslac o wprowadzeniu piwa bezalkoholowego

Chociaz ogdlna kategoria piwa bezalkoholowego pozostaje bar-
dzo niewielka w USA — okoto 0,3% sprzedazy poza lokalem, wedtug
Brewbound — zachowania konsumentéw i najnowsze trendy moga
skfoni¢ wiecej browaréw do rozwazenia wprowadzenia opcji bezal-
koholowych lub o niskiej zawartosci alkoholu.

Jednak wejscie na rynek piwa bezalkoholowego nie jest tak
proste, jak nauczenie sig warzenia najnowszego modnego trunku.
Po doktadnym rozwazeniu, czy piwa bezalkoholowe pasujg do
ogolnego portfela marki, browar musi wzig¢ pod uwage dostgpne
opcje technologiczne, aby stworzy¢ ten produkt. Niektore z tych
opcji wigza sie ze znacznymi inwestycjami kapitatowymi i istniejg
wyzwania produkcyjne zwigzane z warzeniem i dystrybucja pro-
duktow bezalkoholowych.

~Piwa bezalkoholowe to wyjgtkowy produkt z wyjgtkowymi
wyzwaniami”, méwi Hugo Patifio dyrektor ds. ustug technicznych
w First Key, globalnej firmie konsultingowej dla branzy piwowar-
skiej. ,Chociaz istniejg opcje, ktore nie wymagajg inwestycji kapi-
tatowych, profil smakowy takich produktow zazwyczaj wymaga
ulepszenia. Bardziej kapitalochfonne opcje dajg lepszy smak, ale
z dodatkowym wyzwaniem dla rentownosci produktu”.

Najwazniejsze zmiany i wyzwania zwigzane z produkcjg moz-
na podsumowac nastepujgcymi stowami: koszt, przestrzen, od-
pady i smak/aromat.

Na przyktad, aby stworzy¢ standardowego lagera, wiele ko-
mercyjnych browardw zaczyna od warzenia partii o wysokiej za-
wartosci alkoholu, ktéra jest nastepnie dostosowywana do poza-
danej zawartosci alkoholu w wyrobie gotowym. W przypadku piw
bezalkoholowych, browary muszg doda¢ kolejny krok — dealko-
holizacje. Aby osiggnac¢ ten cel, piwo o petnej mocy zwykle prze-
chodzi przez proces z zastosowaniem membran lub proces de-
stylacji w celu usunigcia alkoholu. Bez wzgledu na wybrang tech-
nike, nawet urzadzenia do dealkoholizacji matych partii sg zna-
czgcy inwestycjg. Chociaz technologia sie poprawia i dostepne
sg bardziej uproszczone opcje, browar musi wyda¢ prawdopo-
dobnie sume szesciocyfrowg (USD/EUR) na zakup i instalacje
nowego systemu.

Po podjeciu decyzji o dodaniu urzadzenia do dealkoholizacji
browar musi ustali¢ najbardziej wydajng i efektywna lokalizacje
dla instalacji. Urzadzenia do dealkoholizacji moga przetwarza¢ od
5 do ponad 100 hl piwa alkoholowego na godzine. W rezultacie
browar moze chcie¢ dodac¢ jeden lub wiecej zbiornikdw przezna-
czonych do przechowywania piwa przeznaczonego do dealkoho-
lizacji, utrzymujgc pozostate zbiorniki dla standardowych zasto-
sowan produkcyjnych.

Oczywiscie w procesie dealkoholizacji powstaje produkt ubocz-
ny — alkohol. Alkohol odseparowany z piwa moze by¢ bardzo
czysty i potencjalnie tatwopalny. Browary muszg bezpiecznie prze-
twarzac te odpady, przestrzegajac wszystkich obowigzujgcych
przepiséw, ktére moga sie rozni¢ w zaleznosci od kraju.

,Dodanie piwa z niskg zawartoscig alkoholu lub bezalkoholo-
wego do portfolio moze mie¢ sens w przypadku niektorych bro-
warow” — moéwi Rod Waite, szef dziafu inzynierii w First Key. ,,Biorgc
jednak wszystko pod uwage, ostrzegamy browary, aby bardzo
uwazaly na to, jak skonfigurowac system, aby osiggna¢ maksy-
malng wydajnosc i jakose.”

Zupetnie inng opcjg niz usuwanie alkoholu jest zastosowanie
procesu ograniczajgcego produkcije alkoholu. Obejmuje to ogra-
niczenie powstawania fermentowalnych cukréw podczas zaciera-
nia, ,zatrzymanie” fermentacji poprzez zastosowanie bardzo ni-
skich temperatur fermentacji, a nawet uzycie innego szczepu
drozdzy. W tej opcji produkt koricowy bedzie bogaty w ekstrakt
resztkowy, co czyni go bardziej podatnym na rozktad przez drob-
noustroje i czesto powoduje koniecznos¢ pasteryzacji juz rozla-
nego piwa.

Konsumenci bardziej interesujg sie smakiem niz samym pro-
cesem, co jest jednym z powodow, dla ktérych piwa bezalkoho-

[ Przemyst Fermentacyjny i Owocowo-Warzywny © 7-8/2020




lowe nie sprzedawaly sie do tej pory dobrze. Aby wyprodukowac
pierwsze wersje piw bezalkoholowych, browary stosowaty metode
zatrzymanej fermentacji lub usuwania alkoholu w wysokich tem-
peraturach. Te opcje mogg zmniejszy¢ zawartosc alkoholu w piwie
do 0,5% objetosci (ABV) lub mniej (powszechny wymog prawny,
aby piwo byto uwazane za bezalkoholowe), ale nie udawato sie

stworzy¢ wystarczajgco dobrego smaku.

Wilfried Teuber jest menedzerem
ds. technologii dealkoholizacji w firmie API
Schmidt, ktéra produkuje urzadzenia do
~ produkcji piwa bezalkoholowego metoda
rektyfikacji prozniowej. Od poczatku lat 90.
prowadzit wiele projektow dealkoholizacji
w browarach na terenie Niemiec i w wielu
krajach swiata.

To ekspert APl Schmidt SIGMATEC z naszego zaktadu
w Bretten w Niemczech. Posiada 30-letnie doswiadczenie w de-
alkoholizacji, uruchomit do tej pory ponad 60 uktadéw proce-
sowych na calym Swiecie. To wtasnie Wilfried jest tym, ktory
w mistrzowski sposéb potrafi opanowac proces, jakim jest cig-
gta rektyfikacja prozniowa, ktéra zapewnia delikatne usuwanie
alkoholu w celu uzyskania produkiu o wysokiej jakosci z dosko-
natym smakiem i aromatem.

Wilfried Teuber jest nie tylko odpowiedzialny za technologie
w APl Schmidit. To fachowiec — wizjoner, ktory stusznie przewidziaf
fakt koniecznosci wychwytywania aromatu z piwa poddawanego
procesowi dealkoholizacji — dzieki jego zaangazowaniu API
Schmidt oferuje inwestorom prawdopodobnie najskuteczniejszy
i najdokfadniejszy uktad wytapywania aromatu, magazynowania
aromatow i ich ewentualnego powrotu do piwa bezalkoholowego.

Wilfried byt cztonkiem zespotu, jaki dokonywat zmian w tech-
nologii dealkoholizacji, ktore poprawity zdolno$¢ browaréw do
odzyskiwania kluczowych aromatow bez ponownego wprowa-
dzania alkoholu. Poprawiona jakos¢ doprowadzita do wzrostu
sprzedazy piwa bezalkoholowego w Europie — szczegdlnie
w Niemczech i Hiszpanii — gdzie ten produkt od dawna cieszy sie
popularnoscia.

Ciggte udoskonalanie wychwytywania aromatu pomoze zwigk-
szy¢ stabilnos¢ i smak produktow bezalkoholowych. Ulepszenia
te powinny rowniez obnizy¢ koszt wejsciowy, zwiekszajac dostep
wigkszej liczbie browardw oferujacych produkty bezalkoholowe.
Chociaz wejscie do tego rozwijajgcego sie sektora moze byc ta-
twiejsze, te browary, ktére w najbardziej przemyslany sposéb
planuja i realizujg plany, prawdopodobnie bedg miaty najwigksze
szanse ha sukces.

Wiecej informacji mozna uzyska¢ od JMR Europe Bis na stronie
www.sigmatec.eu pod adresem email: jmr@ceti.pl
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