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DEGAS COLD czyli odtlenianie wody
w kolumnie procesowej metod3a ,,na zimno”

Wysoka zawarto$¢ tlenu jest zabdjcza dla jako$ci oraz przydatnosci
do spozycia piwa. W celu uwarzenia piwa o najwyzszej jakosci,
charakteryzujgcego sig dtugim terminem przydatnos$ci do spozycia,
potrzebna jest woda odtleniona (DAW).

Firma Centec specjalnie dla browar6w zaprojektowata i zbu-
dowata uktad procesowy, stuzacy do produkcji wody odtlenionej
metodg w kolumnie na zimno. Uktad procesowy nosi nazwe Centec

Degas Cold.
Zobacz
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DEALKOHOLIZACJA
metoda rektyfikacji prozniowej

ktad procesowy do produkcji piwa bezalkoholowego
U SIGMATEC pracuje w sposob ciggty, w oparciu o technologie
rektyfikacji prozniowej. Proces ten charakteryzuje si¢ oszczednoscig
energetyczng, a co najwazniejsze jest niezwykle tagodny dla piwa.
Odparowanie alkoholu w gtdwnej kolumnie rektyfikacyjnej zachodzi
w warunkach catkowitej prdzni oraz temperaturze okoto 42°C lub nizszej
w zalezno$ci od zawarto$ci alkoholu i gatunku piwa. Jednoczes$nie
istnieje mozliwo$¢ zatezania alkoholu do wartosci powyzej 90%.
W ten sposdb uzyskujemy piwo o zawartosci alkoholu 0,0%,
awszelkie piwne aromaty wytapujemy w uktadzie odzysku aromatu.
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PROCESS ENGINEERING

System ciagtej produkciji syropu sacharozowego

W dobie odchodzenia od stosowania syropu glukozowo-fruktozo-
wego naturalng alternatywg jest stosowanie sacharozy. Najczesciej
stosuje sie sacharoze w postaci syropu. Mozna zakupic gotowy syrop
jednak bardziej zasadne ze strony ekonomicznej jest przygotowanie
syropu w zaktadzie.

Proces ten moze odbywac sie w spos6b batchowy lub ciggty.
Zaktady wykorzystujgce duze ilosci syropu sacharozowego dzigki
zastosowaniu systemu do ciggtego roztwarzania cukru moga
7a0szczedzi¢ czas, energig oraz Srodki chemiczne potrzebne do mycia
instalacji. Zastosowanie petnej automatyzacji procesu wptywa na
ptynnos$¢ i doktadno$¢ procesu.

System ciggtej produkcji syropu sacharozowego projektowany
jest pod konkretne wymagania i potrzeby zaktadu, aby jak najlepiej
spetni¢ oczekiwania klienta.

Z silosu/magazynu cukru cukier krysztat przenosnikiem $lima-
kowym podawany jest do zbiornika roztwarzania z zainstalowanym
specjalnym turbomieszadtem MT75 opracowane przez Spomasz
Zamo$¢. Predko$¢ podawania cukru na biezgco regulowana jest na
podstawie rzeczywistej zawarto$ci cukru w otrzymanym syropie.
Pomiaru dokonuje sig za pomocg miernika gesto$ci mierzacego
z doktadnoscig +0,01°Bx.

Przygotowany syrop kierowany jest do uktadu pasteryzacji
opartym na wymienniku ptytowym. Mieszanke pasteryzujemy
w temperaturze 90°C. Zaletg naszego systemu do ciggtej produkcji
syropu jest mozliwo$¢ podawania syropu w temperaturze okoto 45°C
co wptywa na oszczednos$¢ chtodu w zaktadzie.
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