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PIWOWAR

ARTYKUE SPONSOROWANY

Czy kazdy browar moze
konkurowaé w rozwijajacym
sie sektorze napojow

Mike Tysarczyk (First Key Consulting)

rzez lata wiekszos¢ konsumentow

i ekspertéw z branzy piwowarskiej

w Ameryce postrzegato sektor
piwa bezalkoholowego jako odlegta per-
spektywe (o ile w ogdle go uznawali).
Bioragc pod uwage tagodny smak i brak
efektdw zwiazanych z ,szumem w gto-
wie”, ograniczona oferta dostepnych piw
bezalkoholowych nie byta atrakcyjna. Ten
etap powoli sie konczy. W ostatnim cza-
sie kolejne wielkie browary wprowadzity
do oferty piwa bezalkoholowe, w tym
Anheuser-Busch InBev (,,Budweiser Pro-
hibition” i inne), Heineken (,,0,0”) czy
Carlsberg (,,0,0”). Jednoczesnie Wellbe-
ing i Athletic, dwa amerykarskie browary
rzemiesinicze, skupity sie wytacznie na
warzeniu szeregu niskokalorycznych piw
bezalkoholowych.

Ten wzrost produkcji nastepuje w mo-
mencie, gdy coraz wiecej 0sob szuka
zdrowszych alternatyw. Firma badawcza
GlobalData zauwaza, ze wzrost w sek-
torze piwa bez - i niskoalkoholowego
wyprzedzit juz wzrost w szerszej kategorii
piw, a 37 proc. konsumentoéw stwierdzito,
ze planuje ograniczy¢ spozycie alkoholu.

Chociaz ogdlna kategoria piwa bezal-
koholowego pozostaje bardzo niewielka
- w Stanach Zjednoczonych to ok. 0,3
proc. sprzedazy poza lokalem, wedtug
Brewbound - zachowania konsumentéw
i najnowsze trendy mogaq sktoni¢ kolejne
browary do rozwazenia wprowadzenia
opcji bezalkoholowych lub o niskiej za-
wartosci alkoholu.

Jednak wejscie na rynek nie jest tak
proste, jak nauka warzenia najnowszego
modnego trunku. Po doktadnym rozwa-
zeniu, czy piwa bezalkoholowe pasuja
do ogdlnego portfela marki, browar musi
wzigé pod uwage dostepne opcje tech-
nologiczne. Niektdre z nich wigza sie ze
znacznymi inwestycjami kapitatowymi,
istnieja takze liczne wyzwania produkcyj-
ne, zwigzane z warzeniem i dystrybucja
produktow bezalkoholowych.

- Piwa bezalkoholowe to wyjgtkowy
produkt z wyjatkowymi wyzwaniami -
moéwi Hugo Patifio, dyrektor ds. ustug
technicznych w First Key, globalnej firmie
konsultingowej dla branzy piwowar-
skiej. - Chociaz istniejg opcje, ktére nie
wymagajg inwestycji kapitatowych, profil
smakowy takich produktéw zazwyczaj
wymaga ulepszenia. Bardziej kapita-
tochtonne opcje daja lepszy smak, ale
z dodatkowym wyzwaniem dla rentow-
nosci produktu.

Najwazniejsze zmiany i wyzwania zwigza-
ne z produkcjag mozna podsumowac na-
stepujacymi stowami: koszt, przestrzen,
odpady i smak/aromat.

Na przyktad, aby powstat standardo-
wy lager, wiele komercyjnych browaréw
zaczyna od warzenia partii o wysokiej
zawartosci alkoholu, ktéra jest nastepnie
dostosowywana do pozadanej zawartosci
alkoholu w wyrobie gotowym. W wypad-
ku piw bezalkoholowych browary muszg
doda¢ kolejny krok - dealkoholizacje.
Aby osiggnac ten cel, piwo o petnej mocy
zwykle przechodzi przez proces z za-
stosowaniem membran lub destylacje
w celu usuniecia alkoholu. Bez wzgledu
na wybrana technike, nawet urzadzenia
do dealkoholizacji matych partii sg zna-
cz3aca inwestycja. Chociaz technologia sie
poprawia i dostepne sg uproszczone
opcje, browar musi wyda¢ prawdopo-
dobnie sume szesciocyfrowa (w dolarach
lub euro) na zakup i instalacje nowego
systemu.

Po podjeciu decyzji o dodaniu urza-
dzenia do dealkoholizacji, browar musi
ustali¢ najbardziej wydajna i efektywna
lokalizacje dla instalacji. Urzadzenia do
dealkoholizacji moga przetwarzaé¢ od
5 do ponad 100 hl piwa alkoholowego
na godzine. W rezultacie browar moze
chcie¢ dodac jeden lub wiecej zbiornikdw
do przechowywania piwa przeznaczo-
nego do dealkoholizacji, utrzymujac
pozostate zbiorniki dla standardowych
zastosowan produkcyjnych.

Oczywiscie, w procesie dealkoholiza-
cji powstaje produkt uboczny - alkohol.

Alkohol odseparowany z piwa moze by¢
bardzo czysty i potencjalnie tatwopalny.
Browary muszg bezpiecznie przetwarzaé
te odpady, przestrzegajac obowiazuja-
cych przepisow, ktére moga sie réznic
w zaleznosci od kraju.

- Dodanie piwa z niskg zawarto-
$cig alkoholu lub bezalkoholowego do
portfolia moze mie¢ sens w wypadku
niektorych browaréw - méwi Rod Waite,
szef dziatu inzynierii w First Key. - Biorac
jednak wszystko pod uwage, ostrzegamy
browary, aby bardzo uwazaty na to, jak
skonfigurowac¢ system, aby osiggna¢
maksymalng wydajnosc i jakosc.

Zupetnie inng opcja niz usuwanie
alkoholu, jest zastosowanie procesu
ograniczajgcego produkcje alkoholu.
Obejmuje to ograniczenie powstawania
fermentowalnych cukréw podczas zacie-
rania, ,,zatrzymanie” fermentacji poprzez
zastosowanie bardzo niskich temperatur
fermentacji, a nawet uzycie specjalnego
szczepu drozdzy. W tej opcji produkt
koncowy bedzie bogaty w ekstrakt reszt-
kowy, co czyni go bardziej podatnym
na rozktad przez drobnoustroje i czesto
powoduje koniecznos¢ pasteryzacji juz
rozlanego piwa.

Konsumenci bardziej interesuja sie
smakiem niz samym procesem, co jest
jednym z powodow, dla ktorych piwa
bezalkoholowe nie sprzedawaty sie do
tej pory zbyt dobrze. Aby wyprodukowacé
pierwsze wersje piw bezalkoholowych,
browary stosowaty metode zatrzymane;j
fermentacji lub usuwania alkoholu w wy-
sokich temperaturach. Te opcje moga
zmniejszy¢ zawartos¢ alkoholu w piwie
do 0,5 proc. obj. lub mniej (powszechny
wymaog prawny, aby piwo byto uwazane
za bezalkoholowe), ale nie udawato sie
stworzy¢ wystarczajaco dobrego smaku.
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