masowe mogg rowniez mierzy¢ temperature medium. Mikroprocesor
przetwarza sygnaty cyfrowe w celu udokumentowania masowego na-
tezenia przeptywu, gestosci i temperatury medium. Po wybraniu recep-
tury przeptyw strumieni wejsciowych jest dokfadnie kontrolowany przez
caly czas i jednoczesnie automatycznie kompensowane sg wszelkie
oddziatywania wynikajgce z ewentualnych réznic temperatury. Aby wy-
eliminowa¢ martwe przestrzenie, uktad technologiczny wyposazono
w zawory mix-proof zapobiegajgce mieszaniu sig¢ niekompatybilnych
produktow.

Fot. 2. Optyczny miernik
zawarto$ci tlenu opracowany
przez Centec (OXYTRANS)

Miernik procesowy Combitec, opracowany przez firme Centec gwa-
rantuje, ze zawarto$¢ sacharozy w produkcie korncowym jest zawsze
doktadnie réwna ilosci wymaganej dla fermentacji. Miernik Combitec
nadaje sie idealnie do systemow trojstrumieniowych i jest w stanie jed-
noczesnie okresli¢ gestosc, stezenie i predkose dzwigku.

Pomiar gestosci bazuje na zasadzie oscylacyjnej. W celu wykona-
nia pomiaru predkosci dzwieku impuls dzwigkowy jest generowany
przez nadajnik ultradzwiekowy i wykrywany przez odbiornik ultradzwieg-
kowy. Zalezno$¢ pomiedzy stgzeniem a gestoscig lub predkoscia dzwie-
ku jest wlasciwoscig specyficzng kazdego ptynu i moze by¢ opisana
za pomocg matematycznego wielomianu.

W roztworze wodnym sacharoza rozpada sie na glukoze i fruktoze.
Ten odwracalny proces jest znany jako ,hydroliza". Urzadzenie Combitec
umozliwia pomiar poszczegolnych skiadnikow i okreslenie zawartosci
sacharozy z dokfadnoscig +0,02 °Brixa. Po zmieszaniu, produkt jest
pasteryzowany, a nastgpnie napowietrzany.

Wszystkie systemy mozna my¢ z wykorzystaniem procesu CIR,
uktady procesowe wyposazone sg w sterownik Siemens Simatic S7.

Wszystkie systemy mozna my¢ z wykorzystaniem procesu CIP,
uktady procesowe wyposazone sg w sterownik Siemens Simatic S7.

Zawor regulacyjny zamontowany jest na koricu segmentu, w kté-
rym tlen przechodzi do roztworu. Ten zawor utrzymuije state cisnienie
w systemie, powyzej cisnienia nasycenia. W celu precyzyjnego kontro-
lowania docelowego przeptywu zarbwno soku owocowego, jak i tlenu,
powietrze plynie przez przeptywomierz masowy Coriolisa z doktadno-
Scig = 0,5% w.w., natomiast sok owocowy ptynie przez przeptywomierz
magnetyczno-indukcyjny o doktadnosci +0.2 w.w. Napowietrzony sok
przeznaczony do produkcji cydru ma zawartos¢ tlenu 20 mg/l. Sok
przeptywa przez stacje dozowania drozdzy w drodze do zbiornikéw
fermentacyjnych.

® Mieszanie nawet 13 strumieni réznych produktow

System mieszania dla zaktadu Distell Springs jest jednym z naj-
wigkszych systemdw technologicznych kiedykolwiek wyprodukowanych
i uruchomionych przez firme Centec. W pierwszej fazie projektu zapro-
jektowano i skonstruowano system umozliwiajgcy mieszanie sfermen-
towanego produktu z maksymalnie osmioma réznymi strumieniami
ptynnych sktadnikow.
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Fot. 3. System mieszania obejmujacy maksymalnie 13 strumieni ptynnych produktow

Obecnie, po przeprowadzonej rozbudowie, ten system umozliwia
mieszanie sfermentowanego produktu ze skiadnikami z trzynastu réz-
nych strumieni (fot. 3).

Poszczegdlne strumienie zasilajgce ukfad sg wyposazone w prze-
ptywomierze masowe Coriolisa o doktadnosci +0,1% w.w. W przypad-
ku kazdej receptury proporcje sg okreslone dla kazdego strumienia,
co pozwala na niezawodne osiggniecie docelowych proporcji, przy
automatycznej kompensacji wszelkich wahan temperatury. W tym przy-
padku réwniez zastosowano zawory mix-proof zapobiegajgce miesza-
niu sie niekompatybilnych produktow.

Fot. 4. Wysoce precyzyjny miernik Centec do pomiaru zawartosci alkoholu i stezenia cukru
w stopniach Brix (COMBITEC)

Stezenie alkoholu i zawarto$¢ cukru w stopniach Brixa w gotowych
produktach mierzy sig¢ za pomocg miernika procesowego Combitec
zintegrowanego z uktadem mieszania (fot. 4). Do kontroli procesu wy-
korzystywane jest urzadzenie pomiarowe wyprodukowane przez Centec.
Pomiary gotowych produktéw wykonuje sie z dokfadnoscig +0,025%
objetosciowo dla zawartosci alkoholu i 0,03 stopnia Brixa dla zawar-
tosci cukru.
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