PIWOWARSTWO

Wykorzystanie azotu w warzeniu piwa

— wyrafinowana tradycja

W ostatnich latach piwowarzy stawali sie coraz bardziej kreatyw-
ni i wszechstronni, aby zaspokoi¢ potrzeby rosngcego rynku, zacho-
wujgc przy tym tradycje. Szczegdlnie interesujgcym trendem na
rynku jest rosngcy popyt na piwa azotowane. Pierwszym piwem
azotowanym byt Guinness, ktéry uwarzono w Irlandii w 1959 r. Od
tego czasu piwa azotowane podbijajg kubki smakowe wielu piwoszy.

Z definicji, w piwie zaazotowanym, gazowy azot (N,) jest rozpusz-
czony obok gazowego dwutlenku wegla (CO,) w stosunku okoto
70% azotu do okoto 30% CO,. Zwykle azot jest obojetny — co ozna-
cza, ze w normalnych warunkach nie mieszatby sie z piwem. Ale gdy
na krétko przed zamknigciem pojemnika zostanie wprowadzona duza
ilos¢ azotu, powstaje niezwykle wysokie cisnienie. Gdy piwo jest
nastepnie przechowywane w temperaturze okoto 0 °C, cisnienie
w puszce zmusza azot do niezwyktego zachowania: do rozpuszcze-
nia i zmieszania sig z piwem.

Azot nadaje piwu bogaty smak, w przeciwienstwie do kwasnego
smaku CO, i wzmacnia teksture piany. Podczas mocnego nalewania
piwa lub poprzez dziatanie widgetu, azot miesza si¢ z pecherzykami
CO, i tworzy gtadkg warstwe piany. Pecherzyki azotu sg bardziej
odporne na dziatanie powietrza, czesciowo dlatego, ze powietrze
rowniez sktada sie w okoto 80% z azotu. Pgcherzyki azotu sg malut-
kie i moga wypefni¢ puste przestrzenie migdzy duzymi bgbelkami
CO,. Tworzy to trwafg piang, ktéra nie zapada sie tak szybko i za-
pewnia kremowy smak. Ta pianka podnosi smak i szczegdlnie dobrze
komponuje sie z mocno stodowymi stoutami, porterami i piwami,

ktére majg na przyktad nuty
czekoladowe, pieczone, kar-
melowe lub kawowe. Jednak
najbardziej ekscytujgce w pi-
wie azotowanym jest to, ze
umozliwia odkrywanie i rozwi-
janie zupetnie innego rodzaju
piwa.

Oprécz wyjatkowego sma-
ku piwo azotowane ma jesz-
cze jedng zalete: psuje sie
wolniej niz zwykte piwo. Azot
jest niereaktywny chemicznie
i ma niskg gestos¢, co oznacza, ze piwa azotowane moga byc¢ tan-
sze w produkcji niz piwa z dwutlenkiem wegla. Diuzszy okres przy-
datnosci do spozycia oznacza rowniez szerszy zakres dystrybucii.

Piwowarzy piwa tradycyjnego mogg rowniez cieszy¢ sig¢ pozy-
tywnym dziataniem azotu, ktory poprawia trwato$¢ piwa, stosujgc
oczyszczanie piwa azotem. Dziafa to na zasadzie wprowadzenia
jednej kropli ciektego azotu do napetnionej butelki, ktory odparowu-
je natychmiast po kontakcie z powierzchnig. Ciekly azot ma tempe-
rature -200 °C i szybko odparowuje jak kropla wody na goracej
kuchni. Zamieniajgc sie w gaz, ciekly azot rozszerza sie do 700 razy
w stosunku do pierwotnej objgtosci, wypychajgc w ten sposob cate
powietrze. Po zamknigciu korka pozostaje tylko obojetny azot, ktory
kfadzie sie na piwie jak film ochronny. Przestrzeganie dwéch zasad
jest lepsze niz jednej. Te samg zasade mozna zastosowac z pustg
butelkg przed napetnieniem, a nastepnie ponownie z petng butelkg
przed zamknieciem, aby uzyskac ilos¢ tlenu w butelce ponizej 1%.

Istniejg zatem dwie gtéwne zalety stosowania azotu w piwach,
a mianowicie zmniejszenie poziomu tlenu w celu zachowania jakoSci
i wydtuzenia okresu przydatno$ci do spozycia oraz azotowanie piwa
w celu uzyskania gtadkiej, kremowej piany. Ale jak azot dostaje sie
do piwa?

VBS to firma z siedzibg w Europie z ponad 40-letnim doswiad-
czeniem w dziedzinie kriogeniki. Dostarcza kompletna linie systeméw
dozowania i rurociggow cieklego azotu. Sprzet zostat zaprojektowa-
ny, skonstruowany i wyprodukowany z my$lg o dostarczaniu bez-
piecznych i wolnych od wad produktéw.

Jesli majg Panstwo pytania dotyczace stosowania azotu w piwie,
mozna odwiedzi¢ witryne internetowg firmy, vbseurope.com lub skon-
taktowac sie z JMR, oficjalnym polskim przedstawicielem VBS
Europe.
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