wieksza czes¢ cukrow fermentowalnych jest juz skonsu-
mowana przez drozdze, nastepuje spowolnienie produkeji
dwutlenku wegla, ktory ,,zabiera” lotne zwigzki aroma-
tyczne, atakze wystepuje juz w piwie alkohol, poprawiaja-
cy rozpuszczalnosé olejkéw chmielowych.

Mateusz: Chmiele w momencie, gdy drozdze odfermento-
waly okoto 50 proc. zaktadanego ekstraktu. Akurat wtedy,
poniewaz daje to wedlug mnie najlepsze rezultaty, co
sprawdzitlem chmielgc setki piw na ,bio” w réznych mo-
mentach fermentacji.

Michat Z.: Testujemy praktycznie za kazdym razem cog
nowego, wiec ciezko powiedzie¢ jednoznacznie. Zasada
jest prosta — temperatura fermentacji oraz ,,superzdrowe”
i aktywne drozdze zdolne do tego procesu. Kazda fermen-
tacja jest inna, dlatego nie odpowiem, ze np. po trzech
dniach od startu, bo to nie ma sensu.

Andrzej: Staram sie chmieli¢ w momencie, kiedy fermen-
tacja delikatnie zwalnia i zostaje ok. 3 °Blg do konca. Cho-
dzi o to, zeby piwo bylo hazy, powstaja ciekawe aromaty,
a dodatkowo minimalizuje mozliwo$¢ przegazowania sie
gotowego piwa przy braku pasteryzacji.

Michat L.: To, kiedy chmielimy na biotransformacje, za-
lezy w gtéwnej mierze od ekstraktu oraz w jakim tempie
przebiega fermentacja. Jesli dodamy chmiel za szybko,
duza czes¢ olejkow zostanie wydmuchana wraz z dwutlen-
kiem wegla. Zazwyczaj pierwsza dawke dodaje, gdy zostaje
ok. 5 °Blg do ekstraktu konicowego.

Jakimi odmianami chmielu najczesciej chmielisz na
biotransformacje? Dlaczego tymi?

Pawel: Nie mamy wybranej jednej konkretnej odmiany.
W gléwnej mierze sprawdzamy bukiet aromatyczny
chmielu, wachajac go i rozgniatajac w mtynku (crusher)
oraz analizujemy wedlug wykresow pajeczynowych do-
starczonych przez producentéw. Nastepnie sprawdzamy
stezenie ogdlne olejkow w danej odmianie, a na koniec
stezenie poszczegolnych rodzajow olejkéw (gtdwnie ge-
raniolu).

Mateusz: Chmiele najczesciej, uzywajac odmian: Citra,
Mosaic, Amarillo, bo sa to moje ulubione chmiele na ,bio”.
Chmiele tez wieloma innymi, ale tymi pierwszymi trzema
najczesciej. Nie widziatem duzych réznic w zaleznosci od
tego, ktdrg odmiane wybieratem. Tych chmieli mam za-
wsze najwiecej na stanie w chlodnii dlatego je wybieram.
Michat Z.: Pewniakami oczywiscie sg klasyki, jak Citra
i Mosaic, ale zdarza sie, ze uzywamy El Dorado, Simcoe,
Amarillo, Nelson Sauvin, Sabro. Odmiany te charakte-
ryzujg sie wysoka zawartoscig olejkéw, ktére w procesie
biotransformacjimoga zostac ,,skonsumowane” i postuzyc
jako zrédlo procesu.

Andrzej: Najczesciej amerykanskie odmiany Citra i Mo-
saic. Australijskie i nowozelandzkie odmiany daja niezbyt
ciekawg goryczke przy chmieleniu na biotransformacje.
Michat L.: Eksperymentuje z réznymi odmianami, ale
staram sie wybiera¢ te z wysokg zawartoscig linalolu,
geraniolu oraz 3SMH. Wtasnie dojechaly do nas chmie-
le ze zbioru 2020, w tym Millennium, Loral, Bravo czy
Triumph, ktore nie byty takim oczywistym wyborem do
chmielenia na zimno, a ktére majg duzy potencjat wiasnie
w biotransformacji. Bardzo jestem tez ciekaw specjalnie
stworzonego blendu TRI-2304CR.
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Tlen rozpuszczony w produktach spozywczych
jach ma negatywny wptyw na trwato$¢
datnosci do spozycia.

NIEZAWODNY
| PRECYZYINY POMIAR
ZAWARTOSCI TLENU:

> W natlenionej brzeczce.

> We wodzie odtlenionej.

> W piwie

> Na kazdym etapie wazenia, podczas

filtracji i przed rozlewem. Ty decydujesz,
wktérym miejscu dokonujesz pomiaru.
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Mozesz zarzadzac i uzytkowac,
nie musisz kupowac!

Zapytaj o szczegoly i atrakcyjne
warunki wspotpracy.
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